Spargel-Spezialitaten seit Gber 60 Jahren

Tellergericht
Frischer Sp a r g e l, Mayonnaise, neue Kartoffeln, Bauernschaufele

Spargel mitKalbschnitzelchen, neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise

23,50
32,50

Spezialitat des Hauses

Frischer Spargel (groRe Portion) ca. 600 Gramm
mit Mayonnaise und Sauce Hollandaise
gerauchertes Bauernschaufele oder gekochter Beinschinken, frische Eierpfannkuchen

37,50

1 PortionSpargel (grof3e Portion) ca. 600 Gramm
mit Sauce Hollandaise oder Mayonnaise oder Sauce Vinaigrette

1 Portion neue Kartoffeln
2 Frische Eierpfannkuchen
Gekochter Schinken oder Bauernschaufele aus dem Wurzelsud

Spargelragout mit Garnelen und Edelfischen, Krustentiersolie
neue Kartoffeln

S p ar g el nach Polnischer Art mit gehacktem Ei, Brosel, Petersilie, Butter
gerdsteter Schinken, neue Kartoffeln

Spargel ,Florentiner Art“ auf Blattspinat
Uberbacken mit Schinken und Sauce Hollandaise, neue Kartoffeln

Spargel mit Medaillons vom Schweinefilet im Krautermantel
Sauce Bearnaise, neue Kartoffeln

Spargel mitfrischem Lachs vom Grill,
Krauter-Spargelsofl3e und neue Kartoffeln

Spargel mitKalbsriickensteak,
Sauce Hollandaise und neue Kartoffeln

28,90

4,70
5,90
6,00

30,00

30,50

28,00

30,90

38,90

41,50

Entrecdte double vom Grill mit Stangenspargel
Ab 2 Personen mit Sauce Bearnaise
Kartoffel Gratin pro Person

47,50

Unsere Spargel-Weinempfehlung

2024  Jung und Wild Weillwein Cuvee, trocken
Sauvignon blanc, Muscat, Scheurebe 0,21t
Weingut Martin Walimer, Bad Krozingen 0,75 It.

2024  Auxerrois, Weillwein, trocken
Baden, Kraichgau 0,21t
Weingut Klenert, Kraichtal, Minzenheim 0,75 It.

8,00
27,50

8,50
29,00




