
 

  

Änderungen Vorbehalten 

 

 Vorspeisen 
 

 Tagessuppe 7,80 

 Bunter Beilagen Salat 7,80 

 Cremesüppchen vom heimischen Bärlauch mit grünem Spargel 9,50 

 Flädlesuppe aus eigener Herstellung 9,20 

 Gelber Löwenzahnsalat mit geröstetem Speck und Brotcroutons 11,80  

 Frische Morcheln auf feinen Nudeln 19,00 

 Hausgemachte Gänsestopfleberpastete mit Portweingelee, Feigenconfit und Toast 25,00 

 

 Hauptspeisen                                           
  

 

Hausgemachte Rinderroulade mit ihrer Soße 

Nudeln und verschiedene Gemüse 30,00 

 

Spanferkel Rücken gebraten mit Kümmel-Honig Soße 

Kartoffel Gratin und verschiedene Gemüse 33,50 

  

Französischer Lammrücken rosa gebraten mit provenzalischen Kräutern 

Kartoffelgratin und verschiedene Gemüse 43,50 

 

  

   

  

 Fisch 
 

Lachsfilet vom Grill mit Bärlauch Soße und Blätterteiggebäck 

Basmatireis, Bunter Beilagen Salat 34,50 

 

Kabeljau Rücken mit Grauburgunder Soße 

Auf Blattspinat mit feinen Nudeln 36,00 

 

Variation von Edelfischen an Krustentiersoße, Blätterteiggebäck 

Basmatireis und verschiedene Gemüse 38,50 

 

   

 Vegetarisch 
 

 Burrata-Trüffel Ravioli mit Blattspinat, Weißweinsoße und Parmesan 24,00 

 

 Waldpilze a la Creme mit hausgemachten Semmelknödel 24,00 

 

 



 

 

 

 

  

 

Klassiker 

                                                     

Elsässer Wurstsalat mit verschiedenen Rohkostsalaten und Brot    12,00 

 

 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken, Pommes Frites    15,50 

 

 

Rahmschnitzel (vom Schwein) mit frischen Champignons, hausgemachte Spätzle 16,00 

     

 

 Hausgemachte Spanferkelsülze mit Senfcreme und Vinaigrette 

an bunten Salaten und Bratkartoffeln       16,50 

 

 

Schweineschnitzel „Cordon bleu“ mit Gruyèrekäse und Schinken gefüllt 

mit Pommes frites          18,80 

 

 

Großer bunter Fitness Salat mit  

gebratenen Putenstreifen oder Schweinerückensteak oder Tagesfisch   19,00 

 

 

 Wiener Schnitzel vom Kalb, Pommes frites      25,00 

 

 

Geschnetzeltes Kalbfleisch in einer Rahmsoße mit frischen Champignons 

hausgemachte Spätzle         24,80 

 

 

 

Rinderrückensteak rosa gebraten mit Pfeffercremesoße 

Kartoffel Kroketten          34.00 

 

 

Kalbsrückensteak vom Grill mit Waldpilzen  in Cremesoße  

hausgemachte Spätzle           34,00 

 

 

 

 
 


